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Menu okolicznosciowe 159 zl/osob

Obiad

Zupa (jedna opcja do wybo
e Rosot krélewski z makaronem
e Krem z groszku zielonego z ptatkami 4

e Chrzanéwka lanckororiska N y
e Bulion z czosnku z mozzarellg A : 4
e Krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym ' =N\ }"' '
e Krem z suszonym pomidoréw i papryki z paluchem z ciastg, ,«}' ,
francuskiego A ‘aX {j ’
,r»’ oK
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Danie gtowne (do wyboru jeden rodzaj miesa):

e Tradycyjny kotlet schabowy
Kotlet Atelier zapiekany z pieczarkami i serem

Schab nadziewany suszonq morelq/ Sliwkqg serwowany
Poledwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowym

Rumsztyk wotowy z cebulqg

Piers z indyka w sosie cytrynowo — koperkowym

Nézka kacza, podana z pieczonym jabtkiem i konfitura z czerwonej
cebuli

Dodatek do gtéownego dania (dwie opcje do wyboru):

e Ziemniaki z wody z koperkiem

e Ziemniaki puree

e Lédeczki ziemniaczane, opiekane
e Rozetki ziemniaczane

e Frytki
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e Kluski $laskie e A
e Ryz z curry i kurkuma | =

Hotel*** Modrzewidéwka
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Surowka (dwie opcje do wyboru):
e Z miodego pora z jabtkiem
¢ Klasyczna mizeria z koperkiem
e Z bialej kapusty, ogoérka, pomidora i czerwonej ceb
e Z czerwonej kapusty '
e Buraczki z chrzanem
e Z marchewki z jabtkiem
e Kapusta zasmazana
e Mix salat z sosem winegret

K
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Deser (jedna opcja do wyboru): : e {ng ‘
e Lody z sosem owocowym 5 G 7 ) '

e Panna cotta Smietankowa z sosem-malinowym

e Sernik lanckororniski ~ 22 )
e Szarlotka na ciepto ‘

e Mus owocowy z bitqg Smietanqg

e Ciasto malinowa chmurka

e Pieczona gruszka z sorbetem malinowym

Bufet zimny:

e Pétmiski wedlin tradycyjnych

e Péimisek mies pieczonych

e Pétmiski serow regionalnych

e Salatka jarzynowa,/ gyros/ grecka
e Roladki z wedzonego tososia z cytrynowym serem feta
e Tradycyjny pasztet

e Tymbaliki drobiowe

e Sledz w $mietanie z cebulkq

e Jajka faszerowane pastq chrzanowaq

e Koktajl oliwek i papryczek

e Sos zurawinowy, czosnkowy, chrzanowy
e Pieczywo mieszane

Hotel*** Modrzewidéwka
Ul. Legionistow 57, 34-143 Lanckorona, tel. +48 33 870 24 24, kom. 665 544 432
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Kolacja ciepta (do wyboru)

Ponadto oferta zawiera:
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Barszcz czerwony z krokietem
Bogracz z warzywami i kluskami ktadzionymi
Bigos lanckororiski z pieczywem

Spaghetti z brokutami, papryka i suszonymi pomldo
Misa pierogéw mix (kapusta i grzyby, ruskie,

Bufet owocéw
Serwis napoi cieplych
Nielimitowany serwis napoi zimnych (woda

Woda mineralna w dzbankach z cytryna _ \ S 2
Bankietowy wystréj sali (biate obrusy, serwetkz Swiece),.- ;1}
Kwiaty w wazonach s ‘g »-lf/;, '
Klimatyzowana sale weselnq & 5
Bezpltatny parking dla gosci ot -3 $

Bauwialnia dla dzieci dostepna przez czas trwania imprezy

Dodatkowo proponujemy:

Napoje gazowane w butelkach 1 litr (pepsi, mirnda, 7 up) — 10 zt osoba
Wino czerwone lub biate — od 35 zt/butelka

Alkohol w promocyjnej cenie

Pieczona szynka wieprzowa z kosciq krojona na sali przez kucharza
Zapakowanie jedzenia na wynos — doptata 100 zt

Owoce sezonowe

Patery z ciastem (100 zt blacha ciasta)

Kompozycje kwiatowe w wysokich wazonach — 75 zt/ szt.

Dzieci do lat 2 — GRATIS
Dzieci w wieku od 2 do 6 lat- liczone jako

Dzieci powyzej 7 lat liczone jako osoby dox

SERDECZNIE ZAPRASZAMY! 5
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